
MENU
D U  M O I S  D E  J U I N  2 0 2 5

D É C O U V R E Z  C E  Q U I  V O U S  A T T E N D

M A R D I  0 3  J U I N
Raviolis aux champignons et bouillon d’ail 

Saumon en croûte de brick, pommes rissolées 

Pastilla aux fruits rouges

M E R C R E D I  0 4  J U I N
Cromesquis de chèvre, tomate marinée à la coriandre 

Risotto de crevettes et de moules 

Entremets Piña Colada

J E U D I  0 5  J U I N
Restaurant fermé

V E N D R E D I  0 6  J U I N
Restaurant fermé

M A R D I  1 0  J U I N
Blanc-manger de chou-fleur et de crevettes 

Coquillages au chorizo et au lait de coco 

Tulipe de fraises Romanoff

M E R C R E D I  1 1  J U I N
Œuf en deux cuissons, fondue de poireaux, crème d’ail 

Civet du pêcheur, riz pilaf au poivron rouge et au chorizo 

Flan fraise-rhubarbe

J E U D I  1 2  J U I N
Restaurant fermé

V E N D R E D I  1 3  J U I N
Restaurant fermé

M A R D I  1 7  J U I N
Restaurant fermé

M E R C R E D I  1 8  J U I N
Tartare de bulots 

Filet de dinde à la bière, frite de Cantal et poireau fondant 

Charlotte aux fruits de saison

J E U D I  1 9  J U I N
Restaurant fermé

V E N D R E D I  2 0  J U I N
Restaurant fermé

Restaurant fermé

Restaurant fermé

M A R D I  2 4  J U I N
Melon à l’italienne 

Tarte fine de maquereau et tomates confites 

Parfait glacé au Grand Marnier

M E R C R E D I  2 5  J U I N
Quiche aux poireaux 

Pavé du pêcheur mariné au gingembre et à la citronnelle 

Bavarois rubané

J E U D I  2 6  J U I N
Restaurant fermé

V E N D R E D I  2 7  J U I N
Restaurant fermé


