
MENU
D U  M O I S  D E  D É C E M B R E  2 0 2 5

D É C O U V R E Z  C E  Q U I  V O U S  A T T E N D

Bouchée à la reine 

Suprême de volaille, garniture hivernale 

Éclair au citron

M A R D I  0 2  D É C E M B R E

M E R C R E D I  0 3  D É C E M B R E
Choux au camembert et chutney de pomme 

Blanquette de volaille à la Normande 

Tarte tatin

J E U D I  0 4  D É C E M B R E
Restaurant fermé

V E N D R E D I  0 5  D É C E M B R E
Restaurant fermé

M A R D I  0 9  D É C E M B R E
Crème de choux-fleur 

Retour de pêche rôti, garniture du moment 

Tarte amandine poire & tonka

M E R C R E D I  1 0  D É C E M B R E
Oeuf poché et velouté des sous-bois 

Filet du pêcheur, risotto & courge 

Café gourmand

J E U D I  1 1  D É C E M B R E
Restaurant fermé

V E N D R E D I  1 2  D É C E M B R E
Restaurant fermé

R e p a �  d �  N o ë �
M A R D I  1 6  &  M E R C R E D I  1 7  D É C E M B R E

Mises en bouche 

Duo de saumon gravelax, crème d’aneth 

Filet de canette, sauce foie gras & garniture hivernale 

Entremet tonka & marron

S E M A I N E S  D U  2 2  A U  2 6  D É C E M B R E  &   
D U  2 9  D É C E M B R E  A U  2  J A N V I E R

Restaurant fermé
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