
MENU
D U  M O I S  D E  J A N V I E R  2 0 2 6

D É C O U V R E Z  C E  Q U I  V O U S  A T T E N D

Oeuf Toupinel 

Ballottine de volaille, risotto, crème forestière 

Tarte agrumes meringuée

M A R D I  0 6  J A N V I E R

M E R C R E D I  0 7  J A N V I E R
Oeuf poché, crème des sous-bois 

Aiguillette de volaille panée, garniture du moment 

Duo de mousse chocolat

Potage Parmentier 

Retour de pêche grillé, sauce hollandaise 

Éclair chocolat-café

M A R D I  1 3  J A N V I E R

M E R C R E D I  1 4  J A N V I E R
Crème de légumes 

Limande meunière, beurre blanc 

Pannequet exotique

M A R D I  2 7  J A N V I E R
Restaurant fermé

M E R C R E D I  2 8  J A N V I E R
Tarte à l’oignon 

Cari de volaille, riz madras 

Galette des rois

M A R D I  2 0  J A N V I E R

M E R C R E D I  2 1  J A N V I E R
Restaurant fermé

Mosaïque de poireau vinaigrette 

Poulet rôti 

Crème brûlée 


