
MENU
D U  M O I S  D ’ A V R I L  2 0 2 6

D É C O U V R E Z  C E  Q U I  V O U S  A T T E N D

M E R C R E D I  0 1  A V R I L
Quiche du moment 

Ballottine de volaille & son risotto 

Coeur coulant chocolat cerise

M E R C R E D I  2 2  A V R I L
Oeuf en deux cuisson, garniture forestière 

Estouffade de boeuf, tagliatelles 

Mousse au chocolat

M E R C R E D I  0 8  A V R I L
Blinis au saumon fumé & oeuf mollet 

Crevette panées à l’orientale, sauce tomate épicée & riz Madras 

Crème brûlée citronnée

M A R D I  1 4  A V R I L
Salade poivron confit féta 

Retour de pêche en papillote 

Panna cotta aux fruits rouges

M A R D I  2 1  A V R I L
Crêpes farcies façon ficelles picardes 

Blanquette de volaille, riz blanc 

Tarte au chocolat

M A R D I  2 8  A V R I L
Macédoine et rillettes de saumon 

Fish & Chips 

Tarte aux pommes

M A R D I  3 1  M A R S
Céleri rémoulade 

Poulet sauté chasseur 

Crumble Normand

M A R D I  0 7  A V R I L
Restaurant fermé

M E R C R E D I  1 5  A V R I L
Beignet de crevette sauce curry 

Brochette de saumon, garniture printanière 

Fondant au caramel

M E R C R E D I  2 9  A V R I L
Bavarois d’asperges et saumon fumé 

Mixed Grill sauce poivres, frites & salade 

Crème caramel


